技术规范书

1.总则
1.1 采购目的 
为确保食堂日常运营所需餐厨用品的质量、安全与卫生，满足食品加工、储存及服务等环节的需求，本次采购旨在通过规范的技术要求，遴选优质供应商，采购一批符合国家及行业相关标准、耐用、安全、环保的餐厨用品。
1.2 适用范围 
本技术规范书适用于点心摆架、菜筐、自助餐夹、水牌、密胺凉菜盘、蒸笼垫、送餐车、不锈钢保温餐车、切肉机、烘焙模具、台布等餐厨用具的采购、验收及使用。所有产品均须为全新、未使用过的合格产品。
1.3 遵循标准 
所有产品必须符合（但不限于）以下中华人民共和国国家标准（GB）及相关行业标准：
《食品安全国家标准 食品接触用金属材料及制品》 (GB 4806.9)
《食品安全国家标准 食品接触用塑料树脂》 (GB 4806.6)
《食品安全国家标准 食品接触用涂料和涂层》 (GB 4806.10)
《食品安全国家标准 食品接触用橡胶材料及制品》 (GB 4806.11)
《商用电动食品加工器具 安全技术要求》 (GB 4706.38) 
1.4 供应商要求 
供应商须具备合法经营资质，能提供所有产品的合格检测证明或报告。产品包装或本体上应有清晰、永久性的生产厂家、材质、生产日期等标识。
1.5 验收与售后 
货物送达后，采购方将依据本技术规范书及采购合同进行验收。所有产品应提供合理的质量保证期，在质保期内出现非人为损坏的质量问题，供应商须负责免费维修或更换。
2.产品详细技术规格要求
2.1 不锈钢制品通用要求
材质： 必须采用304或以上级别（如316） 的不锈钢材质。主体结构部分厚度需满足承重及耐用性要求，无磁性或弱磁性。
工艺：
  表面处理： 表面须经机械抛光或电解抛光处理，呈哑光或亮光银色，光滑无毛刺、无锐利边角、无砂眼、无锈迹。焊接处应坚固、平滑、无焊疤。
  结构： 结构稳固，不变形，无死角，易于清洗和消毒。
2.2 食品级碳钢制品通用要求
材质： 必须为食品接触用碳钢，并附有符合GB 4806.9标准的检测报告。
工艺：
  涂层： 必须施加食品级不粘涂料或食品接触用有机涂层。涂层必须均匀、致密、牢固，通过百格测试附着力强，无气泡、无龟裂、无脱落现象。
  防锈： 在涂层覆盖下，基材应有效隔绝水分和空气，防止锈蚀。任何边缘或破损处不得有锈迹渗出。
2.3 食品级硅胶制品通用要求
材质： 必须为100%食品级铂金硫化硅胶，通过中国食品级标准认证。
特性： 无异味，耐高低温（工作温度范围-40℃至230℃），柔韧性好，抗撕裂，不易老化、褪色。
工艺： 表面光滑，无杂质，无气泡，边缘处理圆润。
2.4 密胺餐具通用要求
材质： 必须为100%纯密胺树脂，严禁使用脲醛树脂等劣质材料冒充。甲醛溶出量等指标必须符合GB 4806.6标准。
特性： 质地厚重，手感似瓷，抗摔、抗冲击性强。色泽均匀，内部无黑点、气泡等瑕疵。
工艺： 印花清晰、牢固，不易脱落。边缘光滑无毛刺。
2.5 亚克力制品通用要求
材质： 必须采用全新料生产的食品接触级亚克力（PMMA），不得使用回收料。需提供符合食品接触材料要求的检测报告。
特性： 透明度高，表面光洁度高，硬度高，不易刮花和碎裂。
工艺： 切割边缘应经过精细打磨和抛光处理，光滑无毛刺，无裂纹。整体结构坚固。
2.6 塑料通用要求
材质： 必须为采用食品级接触塑料材料，如高密度聚乙烯（HDPE）或食品级聚丙烯（PP）。
，符合GB 4806.6-2016、GB 4806.7-2016标准。
特性： 耐高温（至少130℃），质地刚硬、耐腐蚀性。
工艺： 色泽均匀、无气泡、无杂质、无任何化学异味。
3. 分项技术参数
详见附件1：《云升食堂餐厨用具报价表》
4. 报价与交付要求
（1）报价要求：按采购方提供的《云升食堂餐厨用具报价表》一一对应报价（注：每件单品不超采购方最高限价（含税），本次报价费用含设备安装及调试、包装运输等一切不可预见费用）。
（2）交付要求：必须全部响应采购方清单内所有设备及用具技术参数及规格数量，并在规定的交付时间内配送至采购方（交付时间详见《云升食堂餐厨用具报价表》）。
5.包装、运输与交付
4.1 包装要求 
所有产品应采用独立包装（如塑料袋、气泡膜）后，再使用坚固的纸箱或木箱进行外包装，确保运输途中无破损、挤压、受潮。餐车、亚克力制品应有防刮花保护膜和硬质护角。包装箱内应附有产品清单。精密电器（如切肉机）的包装必须符合工业包装标准，内有泡沫固定。
4.2 运输与交付 
供应商负责将货物安全运输至采购方指定地点（食堂仓库）。运输过程中应做好防水、防震、防磕碰措施。交付时，产品应完好无损、清洁、数量准确。
5. 验收标准与方法
5.1 外观验收
检查产品表面是否光滑、平整、无划痕、无锈蚀、无毛刺、无变形。
检查颜色、花纹、透明度（亚克力）是否均匀一致，无瑕疵。
检查标识（材质、厂家等）是否清晰、齐全。
重点检查碳钢模具涂层： 无肉眼可见的气泡、颗粒、针孔、脱落等问题。
5.2 尺寸规格验收
使用卡尺、卷尺、称重器等工具，测量产品尺寸和重量，是否符合订单要求的规格。
5.3 材质符合性验收
核对供应商提供的材质证明文件（如材质单、检测资料）。
可使用不锈钢检测药水对不锈钢部件进行抽检，确认其为304材质。
检查硅胶、密胺、亚克力、餐车等制品是否有食品级安全认证标志和检测报告。
核查碳钢模具的食品级涂层检测报告。
5.4 功能性能验收
保温餐车： 通电测试，检查温控器是否正常工作，达到设定温度后观察保温性能。
切肉机： 空载和负载测试，检查运行是否平稳，噪音是否在合理范围，厚度调节功能是否正常，安全装置是否有效。
夹子、菜筐等： 手动测试其弹簧性能、承重性、堆叠稳定性等。
送餐车： 承重测试。
5.5 文件验收 
供应商需随货提供：
加盖公章的送货清单。
产品质量合格证。
必要的产品使用说明书（电器类）。
6. 售后服务
供应商应承诺提供至少以下售后服务：
1. 所有产品需提供2个月的质量保证期，不锈钢保温餐车提供为6个月的质量保证期，自验收合格之日起计算。
[bookmark: _GoBack]2. 在质保期内，因产品质量问题导致的损坏，供应商负责免费维修或更换。
3. 提供畅通的沟通渠道，在接到故障通知后，应在24小时内响应，并提出解决方案。

