技术规范书

1、 项目概况
为南方电网财务有限公司海南分公司员工提供食堂用餐服务，日常用餐人数为16-20人，用餐地点为海口市美兰区国瑞大厦写字楼方圆1公里内，为员工提供早餐，午餐及晚餐的用餐服务。供餐模式为包用餐场地、包食物、包制作、包服务。
2、 项目期限
[bookmark: _GoBack]2026年6月，为期1个月。
3、 职工餐厅基本情况
投标人提供职工餐厅能同时满足在用餐时段内招标人员工用餐需求，用餐方式为自助餐，餐厅具备自助餐所需的餐盘（含筷子、汤勺）、纸巾、回收餐具及厨余所需的垃圾桶等。
4、 [bookmark: _Toc106509345]用餐要求
按规定准时开餐，每餐所供食品在开餐前15分钟布置完毕，如变更或其他情况导致不能准时开餐，投标人应提前通知招标人工作人员，并留有充分时间做出补救。投标人所有食物出品必须确保符合国家及海口市食品卫生安全的相关法律法规要求，采用新鲜卫生、安全可靠原材料(蔬菜、肉、蛋、鱼、米、面、油、调料等)制作，出品保证新鲜、可口、卖相佳。投标人应确保所有出品卫生及无毒无害，并对用餐所造成的健康及安全问题承担全部责任。投标人对食材整个烹制、盛放、运输过程须保证卫生与安全。所有食物出品必须烧(炒)熟烧(炒)透，熟制后菜品完整不碎、不松散。现场分餐时应保持热菜温热，保证食物的温度，热菜食品表面无风干及水浸现象。青菜保持新鲜，即时烹炒并控制过多汤汁和水分。
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