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公司人才发展中心2026年食堂专用设备
采购技术规范书
一、项目概况
（一）项目名称
公司人才发展中心2026年培训学员食堂专用设备采购。
（二）服务地址
云南省昆明市盘龙区龙欣路29号、西山区怡兴路3号。
（三）到货期限
2026年7月31日
（4） [bookmark: OLE_LINK3][bookmark: OLE_LINK2]付款期限
全部设备到货并验收合格后20个工作日内付款。
二、项目说明
1. 本技术规范书规定了设备的功能、性能、参数、检验、验收及售后服务等方面的要求。
2.本规范书所提及的标准若与投标方所执行的标准不一致时，按其中更严格的标准执行。
3.投标产品必须提供产品合格证、第三方检测报告，关键设备需提供CCC认证/食品接触安全认证。食品接触部件材质必须符合GB 4806.9-2016（如304不锈钢）。
4.所有产品在交货前必须通过采购方或其委托方的验收。现场交货和试验在投标方的技术指导和监督下由招标方完成。
三、产品功能
1.绞切肉机：具备绞肉、切肉两用功能。
2.自分渣磨浆机：实现磨浆、分渣一体功能。
3.电热蒸包炉：适配食堂蒸制类食品加热需求。
4.四眼煲仔炉：四眼独立加热结构，适配食堂煲仔、焖煮类食品加工需求。
[bookmark: _GoBack]5.单头保温灯：具备食物保温功能，适配食堂餐食保温、肉类切片展示场景，可调节灯头角度以适配不同摆放需求。
6.搅拌机：具备食品搅拌、和面等多功能加工，适配食堂面点、馅料及食材混合制作需求。配3种搅拌器，可和面、拌料、打蛋液等。
7.多功能切菜机：可将蔬菜加工成片、丝、丁三种形态。
8.电蒸炉：高温蒸制食物。
四、设备采购明细及主要技术参数要求
	[bookmark: OLE_LINK1]设备采购明细表

	序号
	名称
	物资规格型号
	计量单位
	数量
	最高限价（元）
	预计总价（元）
	使用地点
	备注

	1
	绞切肉机
	1、电压：220V                                                                 2、功率：1.5kw                        3、切片产量：不低于450kg/h 绞肉产量：180kg/h  
4.满足设备使用空间要求，外形尺寸不小于（接近或等于）580mm*420mm*850mm                       5、产品具备符合《JB/T 4412-2011电动绞肉机》为检测依据的产品检测报告                            6、产品具备食品接触产品安全认证证书，检测依据符合GB4806.9-2016  
7、配两套适配刀片
	台
	3
	3850.00 
	11550.00 
	黑龙潭实训点2台、
怡兴实训点1台
	1.每台机子配备2套可更换刀片；
2.设备需配备安全防护装置、急停开关等安全装置。

	2
	自分渣磨浆机
	1、电压/功率220V/1.5KW               2、生产效率：不低于80-120（kg/h）干豆
3、砂轮直径：不低于125mm             4、主轴转速：不低于2800r/m
5、滤网目数：不低于100目
6. 满足设备使用空间要求，外形尺寸不小于（接近或等于）340mm*340mm*785mm  
7、符合《SB/T 10550-2009大豆磨浆机技术条件》,提供产品检测报告
	台
	2
	2150.00 
	4300.00 
	黑龙潭实训点
	

	3
	电热蒸包炉
	1、电压/功率220V/5KW                2、防水等级 IPX3                 3、温度范围：30-110°C 
4.满足设备使用空间要求，外形尺寸不小于（接近或等于）685mm*475mm*200mm            
5、配不锈钢蒸笼100个
	台
	2
	1950.00 
	3900.00 
	黑龙潭实训点
	配备适合规格使用蒸笼100个

	4
	四眼煲仔炉
	1.额定电压380V三相
2.额定频率50Hz
3.总功率不高于14KW
4.防水等级IPX6
5.满足设备使用空间要求，发热盘尺寸不小于（接近或等于）230mm,加热面板尺寸不小于（接近或等于）300mm*300mm*4,产品尺寸不小于（接近或等于）800mm*800mm*800mm+150mm
	台
	2
	4850.00 
	9700.00 
	黑龙潭实训点
	

	5
	单头保温灯
	1.电压/功率220V/250w
2.不锈钢银色材质灯具
3.灯杆左右上下可调节
	台
	2
	1100.00 
	2200.00 
	黑龙潭实训点1台、
怡兴实训点1台
	要左右上下可以调节款式

	6
	搅拌机
	1、电压/功率220V/1.25KW           2、防水等级 IPX1                 3、转速100-360 RPM             4、料桶容量不低于30升
5. 满足设备使用空间要求，外形尺寸不小于（接近或等于）580mm*450mm*840mm                  6、符合：GB31604.49-2016《食品安全国家标准食品接触材料及制品砷、镉、铬、铅的测定和砷、镉、铬、镍、铅、、锌迁移量的测定》，GB4806.9-2016《食品安全国家标准食品接触用金属材料及制品》提供检测报告
	台
	1
	3385.00 
	3385.00 
	黑龙潭实训点
	配3种搅拌器，可和面、拌料、打蛋液等

	7
	多功能切菜机
	1、电压/功率220V/2.2KW                2、生产能力：不低于300-1000kg/h     
3、切菜形状：片丝丁(球茎类蔬菜，如土豆、胡萝卜、瓜类等）
4. 满足设备使用空间要求，外形尺寸不小于（接近或等于）800mm*400mm*940mm
5、具有符合GB 4806.1-2016为检测依据的食品接触产品安全认证证书、食品接触产品卫生认证证书                                             6、产品所用不锈钢材质须通过GB 31604.49-2016《食品安全国家标准食品接触材料及制品砷、镉、铬、铅的测定和砷、锅、铬、镍、铅、锑、锌迁移量的测定》，提供符合其依据的检测报告
	台
	2
	4950.00 
	9900.00 
	黑龙潭实训点1台、
怡兴实训点1台
	设备需配备安全防护装置、急停开关等安全装置

	8
	带档位电蒸炉
	1.满足设备使用空间要求，外形尺寸不小于（接近或等于）810mm*810mm*750mm
2.电压380伏功率不高于14千瓦
3.带自动进水
	台
	1
	3850.00 
	3850.00 
	黑龙潭实训点
	

	
	
	
	
	
	合计
	48785.00 
	
	


五、质保情况
以上设备整机质保不低于2年，提供厂家售后维修响应承诺。售后免费维修维护保养不低于2年。
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